


・
松
阪
牛

・
お
野
菜
盛
り
合
わ
せ

・
生
卵
︵
す
き
焼
き
の
み
︶

・
ご
は
ん
ま
た
は
麺

・
お
漬
物

・
ミ
ニ
デ
ザ
ー
ト

※
ご
は
ん
と
お
漬
物
は
お
替
り
自
由
で
す

松
阪
牛
ラ
ン
チ

︻
し
ゃ
ぶ
し
ゃ
ぶ
︼
ま
た
は
︻
す
き
焼
き
︼

と
ろ
け
る
霜
降
り
と
上
品
な
甘
み
︒

松
阪
牛
は
A
4
ラ
ン
ク
以
上
を
使
用
し
て
お
り
ま
す
︒

20
食
限
定
だ
か
ら
ご
提
供
で
き
る
︑

最
高
級
松
阪
牛
を
ぜ
ひ
ご
堪
能
く
だ
さ
い
︒

限
定
20
食

120g

七‚
二
〇
〇
円

︵
税
込
七,
九
二
〇
円
︶

松
阪
牛

160g

九‚
〇
〇
〇
円

︵
税
込
九
,
九
〇
〇
円
︶

松
阪
牛



松 阪 牛しゃ ぶしゃ ぶ 1 6 0 g

松 阪 牛 すき焼 き1 6 0 g



霜
降
り
牛
と
米
澤
豚
の

　
　

し
ゃ
ぶ
し
ゃ
ぶ

牛
肉
は
A
4
ラ
ン
ク
以
上
の
良
質
な
国
産
の
霜
降
り
牛
の
リ
ブ
ロ
ー
ス
を

三
種
類
ご
用
意
し
て
お
り
ま
す
︒
お
好
き
な
お
肉
を
お
選
び
く
だ
さ
い
︒

豚
肉
は
す
べ
て
﹁
米
澤
豚
一
番
育
ち
﹂
を
使
用
し
て
お
り
ま
す
︒

※
ご
は
ん
と
お
漬
物
は

お
替
り
自
由
で
す

・
ミ
ニ
デ
ザ
ー
ト

・
お
漬
物

・
ご
は
ん
ま
た
は
麺

季
節
に
よ
り

お
野
菜
が
変
わ
り
ま
す

・
お
野
菜
盛
り
合
わ
せ

下
記
よ
り
お
選
び
く
だ
さ
い

・
し
ゃ
ぶ
し
ゃ
ぶ
の
お
肉

二‚
九
〇
〇
円

︵
税
込
三,
一
九
〇
円
︶

三‚
三
〇
〇
円

︵
税
込
三,
六
三
〇
円
︶

国
産
牛
と
米
澤
豚

梅

牛
40
g
＋
豚
80
g

竹

牛
80
g
＋
豚
80
g

松

牛
120
g
＋
豚
80
g

六‚
八
〇
〇
円

︵
税
込
七,
四
八
〇
円
︶

八‚
二
〇
〇
円

︵
税
込
九,
〇
二
〇
円
︶

松
阪
牛
と
米
澤
豚

梅

牛
40
g
＋
豚
80
g

竹

牛
80
g
＋
豚
80
g

松

牛
120
g
＋
豚
80
g

二‚
九
〇
〇
円

四‚
〇
〇
〇
円

︵
税
込
四,
四
〇
〇
円
︶

四‚
九
〇
〇
円

︵
税
込
五,
三
九
〇
円
︶

山
形
牛
と
米
澤
豚

梅

牛
40
g
＋
豚
80
g

竹

牛
80
g
＋
豚
80
g

松

牛
120
g
＋
豚
80
g

一
番

人
気

山 形 牛 8 0 g + 米 澤 豚 8 0 g

︵
税
込
三,
一
九
〇
円
︶

五‚
〇
〇
〇
円

︵
税
込
五,
五
〇
〇
円
︶

二‚
五
〇
〇
円

︵
税
込
二,
七
五
〇
円
︶



国
産
霜
降
り
牛
の

　
　
　
　

し
ゃ
ぶ
し
ゃ
ぶ

牛
肉
は
A
4
ラ
ン
ク
以
上
の
良
質
な
国
産
の
霜
降
り
牛
を

三
種
類
ご
用
意
し
て
お
り
ま
す
︒
お
好
き
な
お
肉
を
お
選
び
く
だ
さ
い
︒

※
ご
は
ん
と
お
漬
物
は

お
替
り
自
由
で
す

・
ミ
ニ
デ
ザ
ー
ト

・
お
漬
物

・
ご
は
ん
ま
た
は
麺

下
記
よ
り
お
選
び
く
だ
さ
い

・
し
ゃ
ぶ
し
ゃ
ぶ
の
お
肉

季
節
に
よ
り

お
野
菜
が
変
わ
り
ま
す

・
お
野
菜
盛
り
合
わ
せ

二‚
八
〇
〇
円

︵
税
込
三,
〇
八
〇
円
︶

三‚
三
〇
〇
円

︵
税
込
三,
六
三
〇
円
︶

三‚
六
〇
〇
円

︵
税
込
三,
九
六
〇
円
︶

国
産
牛
リ
ブ
ロ
ー
ス

梅

120
g

竹

160
g

松

200
g

山
形
牛
リ
ブ
ロ
ー
ス

四‚
四
〇
〇
円

︵
税
込
四,
八
四
〇
円
︶

五‚
四
〇
〇
円

︵
税
込
五
,
九
四
〇
円
︶

六‚
三
〇
〇
円

︵
税
込
六
,
九
三
〇
円
︶

梅

120
g

竹

160
g

松

200
g

松
阪
牛
赤
身

四‚
五
〇
〇
円

︵
税
込
四
,
九
五
〇
円
︶

五‚
二
〇
〇
円

︵
税
込
五
,
七
二
〇
円
︶

五‚
九
〇
〇
円

︵
税
込
六
,
四
九
〇
円
︶

梅

120
g

竹

160
g

松

200
g

山 形 牛 リブ ロ ース 1 6 0 g



米
澤
豚
の
し
ゃ
ぶ
し
ゃ
ぶ

や
わ
ら
か
く
シ
ル
ク
の
よ
う
な
肉
質
と
さ
っ
ぱ
り
と
し
た
脂
が
特
徴
の

﹁
米
澤
豚
一
番
育
ち
﹂
︒
お
好
き
な
量
を
お
選
び
く
だ
さ
い
︒

※
ご
は
ん
と
お
漬
物
は

お
替
り
自
由
で
す

・
ミ
ニ
デ
ザ
ー
ト

・
お
漬
物

・
ご
は
ん
ま
た
は
麺

下
記
よ
り
お
選
び
く
だ
さ
い

・
し
ゃ
ぶ
し
ゃ
ぶ
の
お
肉

季
節
に
よ
り

お
野
菜
が
変
わ
り
ま
す

・
お
野
菜
盛
り
合
わ
せ

米
澤
豚
一
番
育
ち
ロ
ー
ス

一‚
八
〇
〇
円

︵
税
込
一,
九
八
〇
円
︶

二‚
二
〇
〇
円

︵
税
込
二,
四
二
〇
円
︶

二‚
六
〇
〇
円

︵
税
込
二,
八
六
〇
円
︶

梅

100
g

竹

150
g

松

200
g

米 澤 豚 一 番 育 ち 1 5 0 g



霜
降
り
牛
の
す
き
焼
き

牛
肉
は
A
4
ラ
ン
ク
以
上
の
良
質
な
国
産
の
霜
降
り
牛
を
二
種
類

ご
用
意
し
て
お
り
ま
す
︒
お
好
き
な
お
肉
を
お
選
び
く
だ
さ
い
︒

※
ご
は
ん
と
お
漬
物
は

お
替
り
自
由
で
す

・
ミ
ニ
デ
ザ
ー
ト

・
お
漬
物

・
ご
は
ん
ま
た
は
麺

・
生
卵

・
お
野
菜
盛
り
合
わ
せ

下
記
よ
り
お
選
び
く
だ
さ
い

・
す
き
焼
き
の
お
肉

山 形 牛 リブ ロ ース 1 2 0 g

国
産
牛
リ
ブ
ロ
ー
ス

梅

120
g

竹

160
g

松

200
g

山
形
牛
リ
ブ
ロ
ー
ス

梅

120
g

竹

160
g

松

200
g

四‚
六
〇
〇
円

︵
税
込
五,
〇
六
〇
円
︶

五‚
六
〇
〇
円

︵
税
込
六,
一
六
〇
円
︶

六‚
五
〇
〇
円

︵
税
込
七,
一
五
〇
円
︶

三‚
〇
〇
〇
円

︵
税
込
三,
三
〇
〇
円
︶

︵
税
込
三,
八
五
〇
円
︶

三‚
五
〇
〇
円

三‚
八
〇
〇
円

︵
税
込
四,
一
八
〇
円
︶



お
す
す
め
の
お
肉

和
牛
肉
寿
司

４0
g

松
阪
牛
赤
身

一,
六
〇
〇
円

︵
税
込
一
,
七
六
〇
円
︶

120
g

和
牛
三
種
盛
り
合
わ
せ

　
　
　

 
 

︵
神
戸
牛
・
松
阪
牛
・
山
形
牛

各

40
g
︶

5
枚

米
澤
豚
一
番
育
ち

七
〇
〇
円

︵
税
込
七
七
〇
円
︶

低
温
調
理
し
た
黒
毛
和
牛
に
汐
雲
丹
や
イ
ク
ラ
︑
蟹
身
な
ど
を

贅
沢
に
乗
せ
た
山
笑
ふ
オ
リ
ジ
ナ
ル
の
肉
寿
司

3
貫

二‚
七
〇
〇
円

︵
税
込
二
,
九
七
〇
円
︶

神
戸
牛

1
枚

四‚
三
〇
〇
円

︵
税
込
四
,
七
三
〇
円
︶

松
阪
牛

1
枚

二‚
二
〇
〇
円

︵
税
込
二,
四
二
〇
円
︶

1
枚

山
形
牛

一‚
八
〇
〇
円

︵
税
込
一,
九
八
〇
円
︶

︵
和
牛
と
蟹

2
貫
・
和
牛
と
イ
ク
ラ

1
貫
︶

七‚
五
〇
〇
円

︵
税
込
八,
二
五
〇
円
︶

和 牛 肉 寿 司

松 阪 牛 16 0 g

きめ細や かな 美しいサシと
極 上の口 溶けの黒 毛 和 牛



お
野
菜

野
菜
盛
り
合
わ
せ

五
〇
〇
円

︵
税
込
五
五
〇
円
︶

白
菜
・
長
ね
ぎ
・
春
菊

各
二
〇
〇
円

︵
税
込
二
二
〇
円
︶

豆
腐
・
マ
ロ
ニ
ー

各
一
五
〇
円

︵
税
込
一
六
五
円
︶

海
鮮本

ズ
ワ
イ
蟹

3
本

6
尾

４
個

三‚
八
〇
〇
円

︵
税
込
四
,
一
八
〇
円
︶

タ
ラ
バ
蟹

3
本

一
二‚
〇
〇
〇
円

︵
税
込
一
三
,
二
〇
〇
円
︶

本
ズ
ワ
イ
蟹
と
天
然
海
老
の
盛
り
合
わ
せ

(

本
ズ
ワ
イ
蟹
3
本
+
海
老
3
尾)

(

タ
ラ
バ
蟹
2
本
+
本
ズ
ワ
イ
蟹
2
本
＋
海
老
4
尾
+
ホ
タ
テ
4
個

)

贅
沢
海
鮮
盛
り
合
わ
せ

一
三‚
八
〇
〇
円

︵
税
込
一
五
,
一
八
〇
円
︶

天
然
海
老

一‚
五
〇
〇
円

︵
税
込
一,
六
五
〇
円
︶

生
ホ
タ
テ

一‚
八
〇
〇
円

︵
税
込
一,
九
八
〇
円
︶

野 菜の盛り合 わ せ

季
節
に
よ
り
お
野
菜
が
変
わ
り
ま
す
︒

四‚
五
〇
〇
円

︵
税
込
四
,
九
五
〇
円
︶

贅 沢 海 鮮 盛 り 合 わ せ



一
品
料
理

茶
碗
蒸
し

四
五
〇
円

︵
税
込
四
九
五
円
︶

カ
ニ
豆
腐

四
五
〇
円

︵
税
込
四
九
五
円
︶

ト
マ
ト
サ
ラ
ダ

四
五
〇
円

︵
税
込
四
九
五
円
︶

季
節
の
前
菜

各
種

四
五
〇
円

︵
税
込
四
九
五
円
︶

お
で
ん

﹁
玉
子
︑大
根
︑焼
き
ち
く
わ
︑

カ
ニ
つ
み
れ
団
子
︑ロ
ー
ル
キ
ャ
ベ
ツ
︑春
菊
﹂

こ
ち
ら
の
中
か
ら
お
好
き
な
２
品
を
お
選
び
く
だ
さ
い
︒



御
昼
食
の
ミ
ニ
デ
ザ
ー
ト

+
四
五
〇
円
で

変
更
可
能
で
す
︒季

節
の
ア
イ
ス
ク
リ
ー
ム

五
〇
〇
円

︵
税
込
五
五
〇
円
︶

杏
仁
豆
腐

五
五
〇
円

︵
税
込
六
〇
五
円
︶

抹
茶
ア
イ
ス
ク
リ
ー
ム
に
熱
い
抹
茶
ソ
ー
ス
を
か
け
て

お
召
し
上
が
く
だ
さ
い
︒お
好
み
で
抹
茶
粉
を
2
匙

抹
茶
ソ
ー
ス
へ
足
し
て
混
ぜ
て
い
た
だ
く
と

甘
み
と
抹
茶
の
苦
み
が
合
わ
さ
っ
て
絶
品
で
す
︒

抹
茶
ア
フ
ォ
ガ
ー
ド

五
五
〇
円

︵
税
込
六
〇
五
円
︶

抹
茶
の
上
品
な
香
り
と

や
さ
し
い
甘
さ
が
楽
し
め
る
水
羊
羹
で
す
︒

練
乳
を
か
け
て
お
召
し
上
が
り
く
だ
さ
い
︒

抹
茶
水
羊
羹

五
五
〇
円

︵
税
込
六
〇
五
円
︶


